Juhlat tulossa!

Taydelliset juhlat erinomaisilla

fest med perfekta viner

Perfect party with WINnes
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L OMUVIINIT

Luomu-, alku- ja biodynaamiset viinit pientuottajilta.

Omaperaiset, aidot ja luonnolliset viinit ilman turhia lisa-aineita.
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Luomuviinit.fi verkkokauppa

Luomuviinit.fi on luomu-, alku- ja biodynaamisten viinien verkkokauppa ja asiantuntija. Keskitymme
yksinomaan viineihin, joiden koko tuotantoprosessi on niin luonnollinen ja puhdas kuin mahdollista.
Myymme ainoastaan viineja, joita my0s itse juomme, ja jo monta vuotta luomuun ja ruoan
puhtauteen kiinnostuneina olemmekin aika tarkkoja siita mita suuhumme laitamme.

Emme halua myyda massoille tuotettuja homogeenisia viineja ilman persoonallisuutta, vaan
keskitymme pienempiin eurooppalaisiin tiloihin, joissa tehdaan sydamella laadukkaita, aitoja ja
omaperaisia viineja. Valitsemamme tuottajat ovat myds hyvia tyyppeja, joihin voimme luottaa, ja
joiden kanssa synkkaa hyvin. Lisaksi meille on hyvin tarkeaa, etta viini on valmistettu luontoa
kunnioittaen ja ettei valmistusprosessissa mielelldan kdyteta mitaan muita lisdaineita kuin pienia
maaria sulfiitteja. Meille onkin tullut tavaksi kdyda tiloilla tervehtimassa viinintekijaa ja
henkilokuntaa seka tutustumassa tuotantoon, jotta voimme hyvalla omatunnolla myyda ja juoda
tuottajan viineja.

Luonnonmukaisessa viininviljelyssa tuotetaan puhtaita ja aitoja rypaleita kunnioittaen maaperas,
ymparistoa ja luontoa. Luomuviljelyssa ei kdyteta keinolannoitteita tai synteettisia kemikaaleja,
vaan maaperaa hoidetaan luonnonmukaisesti niin, ettd se pysyy terveend, tasapainossa ja
hedelmallisena. Lisaksi pyritaan sailyttamaan tai jopa lisddmaan kasvien ja eldinten
monimuotoisuutta.

Verkkokaupastamme loytyy paljon erityylisia ja eri budjetteihin sopivia viineja. Koska viinid on
mielestamme paljon mukavampi juoda, jos tietaa kuka sen on valmistanut, pyrimme kaupassamme
kertomaan viineista ja niiden tuottajista niin paljon kuin mahdollista. Viineille on myds merkitty
sokeri-, happo-, ja sulfiittipitoisuudet, jos se on valmistettu biodynaamisesti ja minka ruokien kanssa
se sopii. Kaikki viinimme sopivat vegaaneille.

Jos tietaa mita haluaa, voi tilauksen tehda itse helposti verkkokaupassa. Jos kyseessa on vaikkapa
suuret juhlat, voi meiltd ennen tilausta pyytda myos tarjousta. Sen yhteyteen voidaan myos
jarjestaa tapaaminen, missa yhdessa maistelemme ja valitsemme juuri kyseisiin juhliin oikeat viinit,
huomioon ottaen ruokalistan ja juhlien tyylin. Suurta pdivaa on mukava juhlistaa laadukkailla ja
kiehtovilla viineilla, ja siksi monet paatyvat tilaamaan viinejamme tarkeisiin tilaisuuksiin, kuten
haihin.

Viinit saa katevasti toimitettuina kotiin, [ahimpaan postiin tai suoraan mahdolliselle juhlapaikalle.
Vaihtoehtoisesti viinit voi itse noutaa paavarastoltamme, joka sijaitsee lyhyen ajomatkan paassa
Tallinnasta Virossa.

Luomuviinit.fi-verkkokauppaa pyorittda The Green Hatch, joka on palvellut luomuviinien ystavia jo
vuodesta 2011. Verkkokauppamyynnin lisdksi palveluihimme kuuluvat maistelutilaisuudet,
luomuviiniluennot, cateringtilaisuuksiin osallistuminen ja ravintolamyynti.

Luomuviinit.fi tiimi
Anna & Mikael

https://luomuviinit.fi
https://facebook.com/luomuviinit.fi
https://instagram.com/luomuviinit.fi
http://thegreenhatch.com
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Maistele etukdteen ja valitse juhliisi oikeat viinit. Pyyda suositukset meilta tai valitse heti itse
verkkokaupasta viiniehdokkaat yksitellen tai valmiina tuotepakettina. Koodilla JUHLA saat
tilauksesta 5 % alennuksen. Vahintaan 12 pullon JUHLA-tilauksesta hintaan kuuluu halutessa
henkilokohtainen viinien esittely niitd maisteltaessa joko paikan paalla (paakaupunkiseutu) tai etana
(Skype, Zoom, Teams).

Juhlaviineista seuraavat alennukset: 1000 € tilaukseta: 5 %, 2000 €: 7,5 %, 3000 €: 10 %.

Taman esitteen seuraavilta sivuilta [0ydat suosittelemamme monipuoliset viinit juhlan viettoon.
Hinnat ovat tilattuna Suomeen ja suluissa Virosta noudettuna. Hinnat eivat sisalla kuljetustkuluja.
Verkkokaupasta I6ytyy koko valikoimamme: https://luomuviinit.fi

Smaka i forvég och vilj de réitta vinerna till din fest. Be om rekommendationer av oss eller viilj
direkt sjdlv vinkandidaterna fran nétbutiken antingen en och en eller som ett firdigt produktpaket.
Med koden JUHLA fdr du 5 % rabatt pd bestdllningen. PG en minst 12 flaskors JUHLA-bestdllning
ingdr i priset (om sa énskas) en personlig introduktion av vinerna under smakningen antingen pd
plats (huvudstadsregionen) eller pa distans (Skype, Zoom, Teams).

Pa festvinerna har vi féljande rabatter: pa 1000 € bestdllning: 5 %, 2000 €: 7,5 %, 3000 €: 10 %.

Pad féljande sidor av denna broschyr hittar du vdara rekommendationer pd mdngsidiga viner som
passar bra till olika slags fester. Priserna som visas dr bestdllda till Finland och i parentes om vinerna
avhdmtas fran Estland. Transporten ingpr iinte i priserna. | var ndtbutik hittar du hela vart
sortiment: https.//luomuviinit.fi

Taste in advance and choose the right wines for your party. Ask recommendations from us or pick
the wine candidates yourself directly from our web shop either one by one or as a ready made
product package. With the code JUHLA you get a 5 % discount on the order. For JUHLA orders of at
least 12 bottles the price includes, if desired, a personal presentation of the wines during the tasting
either in person (Helsinki region) or remotely (Skype, Zoom, Teams).

On the party wines we have the following discounts:
orders of 1000 €: 5 %, 2000 €: 7,5 %, 3000 €: 10 %.

On the following pages you will find our recommendations on versatile wines that are suitable for
many kinds of parties. The prices shown are when delivered to Finland and in parenthesis when
picked up from Estonia. The prices do not include delivery costs. In our web shop you can browse
our whole selection: https://luomuviinit.fi



https://luomuviinit.fi/
https://luomuviinit.fi/
https://luomuviinit.fi/

Vegaaneille sopiva viini
Vinet passar veganer
Wine suitable for vegans

Viini ilman lisattyja sulfiitteja
Vin utan tillsatta sulfiter
Wine without added sulphites

Vahasulfiittinen viini <= 70 mg/|
Vin med Iag sulfithalt <= 70 mg/|
Wine with low sulphite level <= 70 mg/I

Sertifioitu biodynaaminen viini
Certifierat biodynamiskt vin
Certified biodynamic wine

Viini valmistettu biodynaamisin menetelmin
Ett vin framstdllt med biodynamiska metoder
A wine made with biodynamic methods

Alkuviini (Natuviini)
Naturvin
Natural wine

Kaikki viinit vahintdaan luomusertifioituja
Alla viner minst ekologist certifierade
All wines certified organic

L OMUVIINIT
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Parhaat juhlaviinit | Basta festvinerna | The best party wines

Blanc de Trilogia Espanja, Spanien, Spain 16,80 €

Bodegas Los Frailes DO Valencia

Sauvignon Blanc 33%, Muscat 33%, Verdil 33%

Sushi, riisi- ja pastaruoat, vaalea liha, kala, ayridis- ja simpukkapadat, aasian fusion-ruoat, toast skagen.
Sushi, ris- och pastaratter, ljust kott, fisk, skaldjurs- och musselgrytor, asiatisk fusion-mat, toast skagen.
Sushi, rice- and pasta dishes, light meat, fish, crustacean- and mussel stews, asian fusion food, toast skagen.

Spinola Gavi Italia, Italien, Italy @ @ 18,90 €
Gastello di Tassarolo Gavi DOCG
Cortese 100%

Kala (my6s savustettu), riisiruoat, pastat, kasvikset, vaalea liha, juustot, jalkiruoat. Hyva seurusteluviini.
Fisk (ocksa rokt), risratter, pasta, gronsaker, ljust kott, ostar, efterratter. Bra sallskapsvin.
Fish (also smoked), rice dishes, pastas, vegetables, light meat, cheese, desserts. Good social wine.

Gelber Muskateller Kellerweingarten  Itivalta, Osterrike, Austria @ 18,80 €

Mantlerhof Qualitatswein

Gelber Muskateller 100%

Alkupalat, pikkupurtavat, kesdiset salaatit yrttien ja sitruksen kera, lampaan-ja vuohenjuustot.
Erinomainen seurusteluviini.

Aptitretare, snacks, somriga sallader med orter och citrus, lamm- och getostar. Utmarkt sallskapsvin.
Appetizers, snacks, summer salads with herbs and citrus, sheep’s and goat’s cheese. Excellent social wine.
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Pure Ranska, Frankrike, France @ @ 21,00 €

Domaine des Huards AQOP Cheverny

Sauvignon Blanc 85%, Chardonnay 15%

Merenelavat, dyridiset, kala, salaatit, kevyet ateriat.
Fisk och skaldjur, sallader, latta ratter.
Seafood, fish, salads, light meals.

Riesling Goldberg Itavalta, Osterrike, Austria 19,70 €
Bioweingut Martin Diwald Qualitatswein
Riesling 100%

Aasialainen ja muu mausteinen ruoka.
Asiatisk och annan kryddig mat.
Asian and other spicy food.

Katso muut valkoviinit valikoimassamme tddltd.


https://luomuviinit.fi/fi/products/whitewines/
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Cava Suriol Brut Reserva Espanja, Spanien, Spain @ ‘B 17,20 €
Cellers de Can Suriol del Castell DO Cava
Macabeu 40%, Xarel-lo 30%, Parellada 30% Myds Brut Nature saatavanal

Maljan kohotukset, juhlat ja kevyet ateriat (esim. pasta- ja riisiruoat), jalkiruoat.
Skalande, fester och latta ratter (t.ex. pasta- och risratter), efterratter.
Toasts, parties and light meals (e.g. pasta- and rice dishes), desserts.

Katso muut kuohuviinit valikoimassamme tééltd.


https://luomuviinit.fi/fi/products/sparkling/
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Brote Rosado Espanja, Spanien, Spain 15,80 €
Bodegas Los Pinos DO Valencia
Garnacha 100%

Pastat, pizzat, vaalea liha, riisiruoat, paella, juustot. Erinomainen aperitiivi ja terassijuoma.
Pasta, pizza, ljust kott, risratter, paella, ostar. Perfekt aperitif och terassdryck.
Pasta, pizza, light meat, rice dishes, paella, cheeses. Perfect aperitif and summer drink.

Katso muut roseeviinit valikoimassamme tddltd.


https://luomuviinit.fi/fi/products/rose/
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F Barrica Espanja, Spanien, Spain ‘B 14,50 €

Bodegas Los Frailes DO Valencia

Monastrell 80%, Garnacha 20%

Kanaruoat, paella, lammaspadat, grilliruoat, tapakset, pizzat, pastat, riisiruoat.
Honsratter, paella, fargrytor, grillmat, tapas, pizza, pasta, risratter.
Chicken, paella, lamb stews, barbeque food, tapas, pizza, rice dishes.

Bilogia Espanja, Spanien, Spain 16,60 €

Bodegas Los Frailes DO Valencia

Monastrell 50%, Syrah 50%

Punainen liha, lammas, carpaccio, tapakset, manchegojuusto.
Rott kott, lamm, carpaccio, tapas, manchego-ost.
Red meat, lamb, carpaccio, tapas, manchego cheese.

A Fleur de Pampre Ranska, Frankrike, France ‘B 17,80 €

Domaine la Florane Cotes du Rhone Villages Visan

Grenache, Syrah, Cinsault, Carignan

Grilliruoat, pastat, aasialaiset maut, juustot.
Grillmat, pasta, asiatiska smaker, ostar.
Grilled food, pastas, Asian flavors, cheeses.
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Horitschoner Blaufrankisch Itivalta, Osterrike, Austria @ ‘B 18,40 €
Weingut Weninger Mittelburgenland DAC
Blaufrdnkisch 100%

Kalaruoat, dyridiset, kanaruoat, vasikanliha, pastat tomaattikastikkeilla, juustot.
Fiskratter, skaldjur, honsratter, kalvkott, pasta med tomatsaser, ostar.
Fish dishes, shellfish, chicken dishes, calf meat, pasta with tomato sauce, cheese.

Fatalone Primitivo Italia, Italien, Italy ®  1950¢

Fatalone Gioia del Colle DOC
Primitivo 100%

Pastat kastikkeilla, vahvasti maustetut liha- ja riistaruoat, grillattu kala, kypsytetyt juustot, mausteiset
kalaruoat.

Pasta med saser, kraftigt kryddade kott- och viltratter, grillad fisk, mogna ostar, kryddiga fiskratter.
Pastas with gravy, spicy meat- and game dishes, grilled fish, mature cheeses, spicy fish dishes.

Envol Ranska, Frankrike, France @ @ 20,30 €

Domaine des Huards AOP Cheverny

50% Pinot Noir, 50% Gamay

Grilliruoat, valkoiset lihat, kalaruoat, naposteltavat, marinoidut kasvikset, mausteiset ruoat.
Grillmat, ljust kott, fiskratter, plockmat, marinerade gronsaker, kryddiga ratter.
Grilled food, light meats, fish dishes, finger food, marinated vegetables, spicy foods.
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Cuvée Monferrato Rosso NS Italia, Italien, Italy @ @ @ 20,90 €

Castello di Tassarolo Monferrato DOC

Barbera 80%, Cabernet Sauvignon 20%

Vaalea ja punainen liha, pastat, juustot, kasvikset, risotot ja meren antimet. Hyva seurusteluviini.
Ljust och rott kott, pasta, ost, gronsaker, risotton, havsmat. Bra sallskapsvin.
Light and red meat, pasta, cheese, vegetables, risotto, seafood. Good social wine.

Kékfrankos Balf Unkari, Ungern, Hungary @ @ 18,40 €
Weingut Weninger Soproni Kékfrankos
Kékfrankos 100%

Riista, kanaruoat, vasikanliha, ankka, pastat tomaattikastikkeilla, juustot, grilliruoat.
Vilt, honsratter, kalvkott, anka, pasta med tomatsaser, ostar, grillmat.
Game, chicken dishes, veal meat, duck, pasta with tomato sauces, cheeses, grilled food.

Katso muut punaviinit valikoimassamme tddltd.


https://luomuviinit.fi/fi/products/redwines/
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— DO Valencia, Espanja
Rypaleet Sauvignon blanc 33%, Muscat 33%, Verdil 33%
Alkoholi 13,5 %

Kypsytys 50% 4kk ranskalaisessa tammessa, 50% terastankissa.

Kuvaus

Monivivahteinen, tyylikas, melko tdyteldinen, hapokas ja
aromaattinen viini jossa valkoista kukkaa ja trooppista hedelmaa.
Osittain kaynyt tammessa.

Ruokasuositukset
Sushi, riisi- ja pastaruoat, vaalea liha, kala, dyridis- ja
simpukkapadat.

Viinintekijan kommentit

Vari on puhdas ja keltainen jossa vihreita raitoja jotka tanssivat
valossa. Tuoksussa runsaasti valkoista ja trooppista hedelmaa,
tuoreita kukkia ja hieman paahdettua leipaa. Silkkisessa ja
tayteldisessa viinissa on hyva hapokkuus ja pitka maku. Pyorea ja
hyvin maukas viini.
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Suodatus ja kirkastus: Ei kumpaakaan

Hiivat: Alkuperéiset luonnon hiivat

Taman viinin rypéleet ovat kasvaneet savisessa ja kalkkipitoisessa maaperédssi 600 m

korkeudella. Viini koostuu erityyppisten ja pituuksien maseraatioiden lapikdyneista puristemehuista eri
rypaleista (Sauvignon Blanc, Verdil ja Muscat). 50 % viinista on kaynyt tammessa, mika korostaa viiniin
silkkista persoonallisuutta. Rypaleet on poimittu kdsin ja hoidettu biodynaamisin menetelmin. Verdil on
harvinainen rypalelajike joka on peraisin Valenciasta, juuri Els Alforinsin laaksosta missa Los Frailesin
viinitarha sijaitsee. Sita ei kasvateta juuri missdan muualla, ja oli melkein katoamassa sieltakin 90-luvulla.
Onneksi jotkut tuottajat ovat jatkaneet taman perinteisen rypaleen viljelemistd, Bodegas Los Frailes yksi
niista.

Bodegas Los Frailes on perheyritys Valenciassa jolla on pitkat perinteet jo vuodesta 1771. Heidan filosofiansa
on tuottaa viineja jotka heijastavat maan luonnetta (terroir) seka kehittaa alueen alkuperaista rypalelajiketta,
Monastrell:ia, joka on heiddn monen viininsa ydin. Intohimo, suuret taidot seka perinteiden ja nykyajan
tekniikan yhdistaminen ovat johtaneet poikkeuksellisen erinomaisiin viineihin, jotka ovat seka kansallisesti
etta kansainvalisesti palkittuja, ja joissa on ainutlaatuinen persoonallisuus seka korkea laatu. Bodegas Los
Frailes on konvertoimassa koko tilaansa biodynaamiseksi.

Laatu, aitous ja tietoisuus



Bodegas Los Frailes _
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Spinola Gavi NS Valkoviini ilman liséttyjé sulfiitteja

Gavi DOCG, Italia

Rypaleet Cortese 100%

Alkoholi 13 %

Kuvaus

Hurmaava ja luonnollinen viini valmistettu biodynaamisesti
viljellyista rypaleista. Kuiva, kevyt, raikas, hennon mineraalinen ja
hieman kukkainen luomuviini, jossa on pitka ja hieno maku.
Aitouden sailyttamiseksi viiniin ei ole lisatty sulfiitteja. Taydellinen
seurusteluviini, mutta sopii monen ruoan kanssa.

Ruokasuositukset
Kalaruoat, riisiruoat, pastat, kasvikset, vaalea liha, juustot ja
jalkiruoat. Hyva seurusteluviini.

Viinintekijan kommentit
Vari: Voimakkaan oljenkeltainen jossa vihreita haivahdyksia.

Tuoksu: Voimakas, helposti lahestyttava, [ahes huumaava.

Maku: Pyored, ihastuttava, puhdas, luonnollinen.

Suodatus ja kirkastus: Paperilevyt, bentoniitti

Hiivat: Alkuperéiset luonnon hiivat

Laatu, aitous ja tietoisuus
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Kremstal, Itavalta
Rypaleet Gelber Muskateller 100%

Alkoholi 10,50 %

Kuvaus

Aromaattinen, kevyt, kuiva, erittdin hedelmainen ja hieno helmi,
jonka kasinpoimitut rypadleet ovat kasvaneet 0,25 ha pienessa
viinitarhassa Itavallan Niederdsterreichin Kremstalissa.

Ruokasuositukset
Alkupalat, pikkupurtavat, kesaiset salaatit yrttien ja sitruksen kera,
lampaan- ja vuohenjuustot. Erinomainen seurusteluviini.

Viinintekijan kommentit

Hieno, elegantti, kevyt, raikas, voimakas tuoksu, erittdin
hedelmainen.

TANTLERHOR
S
PO,
{g@_““:.@’ . . .. ceiae
@‘@,{gﬁ Suodatus ja kirkastus: piimaa, bentoniitti

Ll Hiivat: Alkuperdiset luonnon hiivat
MUSKATELLER

Mantlerhof sijaitsee Krems an der Donaun itdpuolella pienesss kylassa
nimeltdaan Gedersdorf. Mantlerhofin kartano ja tila on kuulunut Mantlerin perheelle jo 200 vuotta,
ja perustettiin jo 1100-luvulla. Tilalle kuuluu 14 ha luomuviinitarhoja joissa viljellaan tyypillisia
Itavaltalaisia viinirypdleita kuten Griiner Veltliner, Riesling ja Gelber Muskaleller.

Sepp Mantler alkoi tyoskennella perheen viinitarhassa 60-luvun lopussa, ja 70-luvulla viinitila ja
viinin valmistus siirtyi kokonaan hanelle hanen isdltdaan Josefilta. Mantlerhofin tilalle kuuluu jotkut
alueen parhaimmista viinitarhoista, mika yhdistettyna yli 40 vuoden kokemukseen on johtanut
joihinkin Kremstalin ja koko Itdvallan parhaimpiin viineihin.

Mantlerhofin viinit ovat maaperan, ilmaston ja rypalelajikkeen muodostamia; ne ovat intensiivisia ja
taynna makua, ja heijastavat Sepp Mantlerin intohimoa ja innostusta viinitarhassa ja hanen
kasityolaisyytta viinikellarissa.

Laatu, aitous ja tietoisuus



Domaine la
Florane



L OMUVIINIT

Val de Loire, Ranska

Rypaleet Sauvignon Blanc 80 %, Chardonnay 20 %

Alkoholi 12,50 %

Kuvaus

Raikas, ihana ja runsas biodynaaminen valkoviini valmistettu 30
vuotta vanhojen koynnoksien rypaleista. Viini on kaynyt
ainoastaan rypaleen luonnollisilla hiivoilla, ja on kypsynyt sakan
paalla 8kk. Tulos on fantastinen, hieman sitruksinen viini, joka sopii
hyvin erilaisten kalaruokien tai salaattien kanssa.

Ruokasuositukset
Mereneldvat, dyridiset, kala, salaatit, kevyet ateriat.

D‘é%i“m Viinintekijan kommentit

PlRE sitrushedelman aromit. Runsas maku, joka ei anna odottaa itsedan.

Suora, hienovarainen ja raikas tuoksu, jota hallitsee

MICHEL GENDRIER Suodatus ja kirkastus: kevyt suodatus: piimaa

Hiivat: Alkuperéiset luonnon hiivat

Gendrierin perhe on 7 sukupolven ajan kasvattanut harvinaista Romorantin-
rypaleldjiketta seka kehittanyt ainutlaatuisia sekoituksia Sauvignon Blanc- ja Chardonnay-
rypaleista seka Pinot Noir- ja Gamay-rypaleista.

Kaikki heidan viininsa rypaleet on viljelty heidan omalla tilallaan ja he uskovat kovasti, etta
hyva viini voi ainoastaan syntya hyvista ja terveista rypaleista. Viinit saavat kdyda omilla
luonnollisilla hiivoillaan, eika viineihin lisata mitdan muuta kuin pienia maaria sulfiitteja.
Talla luonnollisella "simple winemaking"-tavalla he valmistavat tasapainoisia terroir- ja
vintageviineja. Viinit ovat kaikki laatuluokitukseltaan Cheverny tai Cour-Chverny AOC.

Huardsin tavoitteena on valmistaa luonnollisia viineja, joita voi nauttia oikeasti. Heidan
viiniensa ominaisuuksiin kuuluu hedelmaiset aromit, tasapainoinen rakenne ja pitka,
ihastuttava mineraalisuus.

Laatu, aitous ja tietoisuus
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Riesling Goldberg Valkoiln

Wagram, Itdvalta
Rypaleet Riesling 100%

Alkoholi 12,50 %

Kuvaus

Raikas, hedelmdinen, aromaattinen, hapokas, hieman
mineraalinen ja kuivahko (sokeri 10,9 g/I) viini, joka on valmistettu
kasin poimituista Riesling-rypaleista, jotka ovat kasvaneet 0,6 ha
suuruisessa tarhassa Goldberg alueella Itdavallan Wagramissa.

Ruokasuositukset
Aasialainen, intialainen ja muu mausteinen ruoka.

Viinintekijan kommentit

Viiled, erittdin kypsa tuoksu, jossa hillittya sitrusta, aprikoosia ja
persikkaa. Tayteldinen maku, jossa miellyttava hedelmaisyys ja
hieno hapokkuus. Tasapainoinen viini, jossa pitka jalkimaku.

Suodatus ja kirkastus: paperilevyt, bentoniitti

Hiivat: Alkuperaiset luonnon hiivat

Laatu, aitous ja tietoisuus



Can Suriol
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Do Cava, Espanja
Rypaleet Macabeu 40%, Xarel-lo 30%, Parellada 30%
Alkoholi 12 %

Kypsytys Vahintaan 15kk sakan kanssa: Reserva

Kuvaus
Kuiva, hapokas ja pehmea kuohuviini jossa kypsda hedelmas,
paahteisuutta ja hieman mausteisuutta. Sokeria noin 11 g/I.

Ruokasuositukset
Maljan kohotukset, juhlat ja kevyet ateriat (esim. pasta ja
riisiruoat). Myos ei niin makeat jalkiruoat.

Viinintekijan kommentit

Vaaleankeltainen Cava pienilla ja jatkuvilla kuplilla. Viini on
monivivahteinen ja siind on voimakkaat kypsan hedelman ja
paahtoleivdan aromit. Suussa makea, pehmea ja silkkinen.

Suodatus ja kirkastus: Selluloosalevyt,
bentoniitti (toisen kdymisen jalkeen)

Hiivat: Alkuperéiset luonnon hiivat
+ luomubhiivat (toinen kdyminen)

Cellers de Can Suriol on perheyritys, joka tuottaa laadukkaita Cavoja, jotka on

tehty parhaiden luonnonmukaisen ja biodynaamisen viininvalmistuksen perinteiden mukaan.
Heidan aidot ja alkuperdiset viininsa tehdaan ainoastaan heidan omien viinitarhojensa rypaleist3,
kasitelladn heidan omassa kellarissaan ja pullotetaan heiddan omalla tilallaan. He kayttavat samoja
menetelmida kuin heidan esi-isdnsa kayttivat parantaakseen maaperan laatua ja viinid. Vain
biodynaamisia ja luonnonmukaisia lannoitteita, jotka ovat perdisin viinin ja sherryn tuotannosta,
kaytetdaan. Koko viinintuotannossa ei kaytetda mitdan muita aineita kuin ainoastaan erittain pienia
maaria sulfiitteja. Mitaan kemiallisia tuotteita tai hiivoja ei lisata viiniin ja se suodatetaan ainoastaan
kerran selluloosalla pullotuksen yhteydessa. Tuotteen puhtaus erittdin tarkea tuottajalle.

Can Suriol del Castell de Grabuac sijaitsee Font-Rubi:ssa, keskella Alt Penedeés:ia.

Laatu, aitous ja tietoisuus
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Brote Rosado Roseeviini

DO Valencia, Espanja

Rypaleet Garnacha 100%

Alkoholi 12,5 %

Kuvaus

Valencian ainoa Garnacha-rypaleesta valmistettu Provence-
tyyppinen luomu roseeviini on raikas ja hedelmainen, ja sopii hyvin
seka seurusteluun etta ruokajuomaksi.

Ruokasuositukset

Pastat, pizzat, vaalea liha (esim. kana). Sopii my®s riisiruokien,
kuten Paella, ja erilaisten juustojen kanssa. Erinomainen aperitiivi
ja terassijuoma.

Viinintekijan kommentit

Kirkas vaalea lohen vari. Hyvin hedelmainen; metsdmansikan seka
punaisten ja raikkaiden hedelmien aromeita. Kevyt, mutta samalla
intensiivinen viini, jolla on pitkda maku.

Laatu, aitous ja tietoisuus
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DO Valencia, Espanja
Rypaleet Monastrell 80%, Garnacha 20%
Alkoholi 13,5 %

Kypsytys 4kk ranskalaisessa tammessa

Kuvaus
Keskitdayteldinen, hedelmdinen, hieman paahteinen ja mausteinen
vahantanniininen viini seurusteluun ja ruokailuun.

Ruokasuositukset
Kana, paella, lihapadat, grilliruoat.

Viinintekijan kommentit

Kirsikanpunainen ja kirkas viini. Monivivahteinen ja houkutteleva
los frailes tuoksu jossa aavistus punaista ja mausteista marjaa. Raikkaat
paahteiset aromit integroituvat hyvin tuoksuun. Suussa runsas ja
hyvdrakenteinen, tupakan ja vihredn paprikan vivahteita. Lempea
ja pitka jalkimaku.

Suodatus ja kirkastus: Bentoniitti

Hiivat: Alkuperdiset luonnon hiivat

Bodegas Los Frailes on perheyritys Valenciassa, jolla on pitkét perinteet jo vuodesta 1771.
Heidan filosofiansa on tuottaa viineja jotka heijastavat maan luonnetta (terroir) seka kehittaa alueen
alkuperaista rypalelajiketta, Monastrell:ia, joka on heidan viiniensa ydin.

Jo vuonna 1999 he paattivat palata juurilleen ja muuttaa koko tuotannon luonnonmukaiseksi seka
suunnitella uudestaan yli 40 vuotta vanha viinitilan Monastrell-rypadleen kannalta parhaimmaksi
mahdolliseksi. Rypalehdan on sentdaan syntynyt juuri Valenciassa. Tila kuului myds aikoinaan
munkeille, ja heilld oli tapana levittaa Monastrell-rypalettd, joten oli vain luonnollista, ettd he
jatkaisivat perinnetta.

Intohimo, suuret taidot seka perinteiden ja nykyajan tekniikan yhdistaminen ovat johtaneet
poikkeuksellisen erinomaisiin viineihin, jotka ovat seka kansallisesti etta kansainvalisesti palkittuja,
ja joissa on ainutlaatuinen persoonallisuus seka korkea laatu.

Bodegas Los Frailesin koko tuotanto on biodynaamiseksi sertifioitu vuodesta 2019.

Laatu, aitous ja tietoisuus
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DO Valencia, Espanja
Rypaleet Monastrell 50%, Syrah 50%
Alkoholi 13,5 %

Kypsytys 12kk ranskalaisessa ja amerikkalaisessa tammessa

Kuvaus
Tayteldinen, tuhti, hedelmainen, pydred ja monivivahteinen viini
jossa punaisen hedelman, lakritsan ja kahvin aromeja.

Ruokasuositukset
Punainen liha, lammas, carpaccio, tapakset, manchegojuusto.

Viinintekijan kommentit

Kirsikanpunainen vari jossa violetteja vivahteita. Tuoksu on raikas
ja voimakas jossa punaista hedelmag, hilloa, kirsikkaa ja luumua.
Paahtoleivdan aromeja seka ripaus lakritsaa ja kahvia. Suussa
hedelma sulautuu taydellisesti tammen kanssa ja makeita
tanniineja seuraa pyo6read, raikas ja monivivahteinen rakenne. Pitka
ja voimakas jalkimaku.

Suodatus ja kirkastus: Ei kumpaakaan

Hiivat: Alkuperéiset luonnon hiivat

Taman viinin Syrah- ja Monastrell rypaleet tulevat eri puolilta Los Frailesin viinitilaa joissa
on erilaiset maaperat. Syrah tulee pohjoiseen suuntautuvalta rinteelta jossa on kalkkikivinen maapera, kun
taas Monastrell on kasvanut koyhassa maassa minka tuloksena on ollut hyvin konsentroituneet aromit.

Bodegas Los Frailes on perheyritys Vvalenciassa, jolla on pitkit perinteet jo vuodesta 1771. Heidan
filosofiansa on tuottaa viineja jotka heijastavat maan luonnetta (terroir) seka kehittaa alueen alkuperaista
rypalelajiketta, Monastrell:ia, joka on heidan viiniensa ydin. Jo vuonna 1999 he paattivat palata juurilleen ja
muuttaa koko tuotannon luonnonmukaiseksi seka suunnitella uudestaan yli 40 vuotta vanha viinitilan
Monastrell-rypaleen kannalta parhaimmaksi mahdolliseksi. Rypalehdn on sentdan syntynyt juuri Valenciassa.
Tila kuului myos aikoinaan munkeille, ja heilld oli tapana levittda Monastrell-rypaletta, joten oli vain
luonnollista, etta he jatkaisivat perinnetta. Intohimo, suuret taidot seka perinteiden ja nykyajan tekniikan
yhdistaminen ovat johtaneet poikkeuksellisen erinomaisiin viineihin, jotka ovat seka kansallisesti etta
kansainvalisesti palkittuja, ja joissa on ainutlaatuinen persoonallisuus seka korkea laatu. Bodegas Los Frailesin
koko tuotanto on biodynaamiseksi sertifioitu vuodesta 2019.

Laatu, aitous ja tietoisuus
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Cotes du Rhone, Ranska
Rypaleet Grenache, Syrah, Cinsault, Carighan
Alkoholi 14 %

Kypsytys betonisailiossa

Kuvaus

A Fleur de Pampre - Viinikdynndksen kukka: vietteleva viini, joka
on kuin nuori ja hyvantuulinen henki. Sen hienovarainen sekoitus
vareja ja makuja miellyttaa aisteja. Silla on tarkoitus hemmotella,
ja sitd on ilo jakaa muiden kanssa. Ota hetki itsellesi tai ystavasi
kanssa, rentoudu ja mene aistilliselle matkalle eteldiseen ranskaan.
Tama hedelmadinen ja helposti lahestyttava viini sopii nautittavaksi
[ahes milloin tahansa.

Ruokasuositukset
Grilliruoat, pastat, aasialaiset maut, juustot.

d?ff;ﬁl'fﬁ}. Viinintekijan kommentit

Kirsikanpunainen ja erittdin helposti lahestyttava. Viini on
taydellisen tasapainoinen. Vietteleva cuveé taynna kypsaa
hedelmaa notkeilla tanniineilla, jota voi nauttia koska tahansa.
Parhaimmillaan huoneenlampoisena tai hieman viiledampana.

Suodatus ja kirkastus: Kevyt suodatus

Hiivat: Alkuperaiset luonnon hiivat

Etelda-Rhonen laa kSOSSE\, Provencessa, metsdn reunustamassa paratiisissa, Visanin ja Saint-

Mauricen kylien ylapuolella, Adrian Fabre ja hdnen isdnsa, Francois, valmistavat miellyttavia ja tyylikkaita
viineja. Tieto alueen maaperasta ja taito viininviljelysta on ollut Fabre de Rouvillen perheessa jo neljan
sukupolven ajan.

Adrien ja Frangois pyrkivat tekemaan viineja, jotka muistuttavat heita itsedan: luonnollisia, suoraviivaisia,
iloisia ja tasapainoisia. He antavat viinikdynndsten kasvaa mahdollisimman luonnollisesti kunnioittaen seka
elaimistoa etta kasvistoa ja sopusoinnussa tahtien kanssa. Domaine la Florane:lla ei kayteta mitaan nykyajan
keinotekoisia viininvalmistuksen menetelmia, vaan koko tuotanto on biodynaamista koska se on heidan
mielestaan oikea tapa tehda tyota - luonto ensimmaisena. He eivat koskaan ole kdyttaneet mitaan
kemikaaleja viinitarhoissansa.

"Pysy uskollisena sisimmalle intuitiollesi ja unelmillesi" - Tama on Francoisen ja Fabren motto.

Laatu, aitous ja tietoisuus
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Mittelburgenland DAC, Itdvalta

Rypaleet Blaufrankisch 100%
Alkoholi 13 %
Sulfiitit 32 mg/I

Kypsytys 9 kk tammessa.

Kuvaus

Klassinen Mittelburgenland viini - rubiininpunainen, intensiivinen
ja villi maku. Pitka jalkimaku. Kasinpoimitut tarkkaan valitut
rypaleet, spontaani kdiyminen alkuperaisillad hiivoilla. Luonnollinen
malolaktinen kdyminen.

Ruokasuositukset
Kalaruoat, dyriaiset, kanaruoat, vasikanliha, pastat
tomaattikastikkeilla, juustot.

Viinintekijan kommentit

Tuoksussa karhunvatukkaa, tummaa kirsikkaa ja mausteisuutta.
Maussa hienot tanniinit ja hyvin integroitunut hapokkuus. Pitka
jalkimaku.

Suodatus ja kirkastus: Ei kumpaakaan

Hiivat: Alkuperéiset luonnon hiivat

Franz Weninger palasi vuonna 1999 kotiin Itavaltaan Kalifornia-reissultaan missa han oli

kauhistellut heidan ”Disneyland-viinitarhoja”. Kauhukseen han 10ysi isénsa viinikellarista, jossa ranskalainen
enologi oli myymassa hanelle mm hiivoja, enzyymeja ja tanniinia — mita han oli nahnyt amerikassa ja halusi
valttaa oli tapahtumassa myds kotona oman perheen viinitarhassa! Han puhui isansa kanssa, joka onneksi
kuunteli, ja vuonna 2000 lisaaineiden kaytto lopetettiin, ja kaikki viinit alkoi myds kdyda spontaanisti
alkuperaisilla hiivoilla. Kohta alettiin myds humuksen viljely ja pikku hiljaa huomattiin, etta luonnonmukaisen
viljelyn avulla viinitarhat pysyivat terveimpana ja tasapainossa. Tuntui kuitenkin silta, etta viljelysta puuttui
viela se jokin, ja vuonna 2005 he alkoivat kokeilla biodynaamisia menetelmia. He huomasivat nopeasti, etta
biodynaaminen viljely preparaatteineen oli heille se oikea juttu ja tuotti parhaimmat rypaleet ja viinit.

Biodynaaminen viljely ei ole Weningerin ainoa tapa toimia kestavasti, vaan myds sosiaalisen
vuorovaikutuksen on oltava kestavaa, kuten myos viinitilan energiakulutus. He lammittavat rakennuksensa
oman metsansa puulla. Heilla on luonnollinen viinikellari. He kdyttavat pohjavetta jaahdytykseen. He
tuottavat sahkoa aurinkokennojen avulla, ja he ajavat sahkodautoilla viinitarhoissa. "Oikea tapa on vahentaa
kaikkea ainoastaan siihen mika on valttamatonta."

Laatu, aitous ja tietoisuus
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Gioia del Colle DOG, Italia

Rypaleet Primitivo 100%

¥
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Alkoholi 14,5 %

Kypsytys 6kk slavonialaisessa tammessa, 6-9kk terassailiossa.

Kuvaus
Tayteldinen, samettinen ja lammin viini jossa kypsaa hedelmaa,
paahdettua mantelia, marjaa, mausteisuutta ja mineraalisuutta.

Ruokasuositukset

Pastat kastikkeilla, vahvasti maustetut liha- ja riistaruoat, grillattu
kala ja kypsytetyt juustot. My6s mausteiset kalaruoat sopivat hyvin
viinin kanssa.

FATALONE Viinintekijan kommentit
e Intensiivinen rubiininpunainen vari jossa violetteja sateita.
GIOIA pry COLLE Marjaisa ja hedelmdinen viini, jossa huumaavia hapankirsikan ja
PSATIONE Di ORIGINE CONTACS: luumun aromeita seka hienostunut mausteisuus. Pehmea, [ammin
PRIMITIVO ja tasapainoinen. Jalkimaussa paahdettua mantelia, joka on
2008 tyypillista Gioia del Collen Primitivolle.

Suodatus ja kirkastus: Ei kumpaakaan

Hiivat: Alkuperaiset luonnon hiivat

Primitivo Fatalone on kypsynyt 6 kuukautta kaytetyissa slavonialaisissa tammitynnyreissa ja sen

jalkeen vield 6-9 kuukautta terdssailidissa. Viini on saanut kypsya rauhassa danieristetyssa kellarissa jossa se
on saanut musiikkiterapiaa: sekoitus klassista musiikkia ja luonnon aania joka stimuloi viinin mikroflooran
toimintaa ja tukee sen kehittymista. Se, etta tama punaviini sopii niin hyvin mausteisten kalaruokien kanssa,
johtuu tuottajan mukaan maaperasta jossa viinikdynnokset kasvavat. Maasta on nimittain I6ytynyt paljon
merifossiileja, mika tarkoittaa, ettd maa on joskus ollut meren alla.

Fatalone-nimi tulee Filippo Petreran lempinimesta, |l Fatalone, joka tarkoittaa naisten viettelijaa jota ei voi
vastustaa. Filippo oli perheen isanta kun ensimmainen Fatalone viini pullotettiin. Han eli 98 vuotiaaksi ja
nautti aamiaiseksi joka aamu puoli litraa tuoretta maitoa ja puoli litraa Primitivo-viinia.

Fatalonen viinitarhaa on aina hoidettu luonnonmukaisesti, mikd on muutenkin aina ollut perheen
elamantyyli; luonnon kunnioittaminen, eika ainoastaan trendikas liiketoimintamalli. Kaikki viinikdynnokset
kasvatat viininvalmistamon ymparilla eika niita kastella. He kayttavat nyt myods ainoastaan aurinkoenergiaa.
Nadin he voivat nyt todeta ylpeasti, etta heidan toimintansa on 100% kestavaa ja ilman CO2 padastoja.

Laatu, aitous ja tietoisuus
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AOP Cheverny, Ranska

Rypaleet Pinot Noir 50%, Gamay 50%

Alkoholi 13 %

Kuvaus

Kevyt, raikas ja hedelmainen biodynaaminen viini, joka on
valmistettu karboonisella maseraatiolla rypaleen omilla
luonnollisilla hiivoilla. Helposti juotava iloinen ja pehmea viini, joka
sopii hyvin seurusteluun ja aurinkoterassille, mutta joka on myds
erinomainen ruokaviini vaikkapa grillipoytaan.

Ruokasuositukset
Grilliruoat, valkoiset lihat, kalaruoat, naposteltavat, marinoidut
kasvikset, mausteiset ruoat.

Viinintekijan kommentit
Raikas ja hedelmainen tuoksu. Maultaan iloinen. Tuoksussa
kirsikkaa, sitrushedelmaa ja punaherukkaa.

Suodatus ja kirkastus: kevyt suodatus: piimaa

MiCHE| GENDRIER Hiivat: Alkuperadiset luonnon hiivat

Gendrierin perhe on 7 sukupolven ajan kasvattanut harvinaista Romorantin-

rypaleldjiketta seka kehittanyt ainutlaatuisia sekoituksia Sauvignon Blanc- ja Chardonnay-rypaleista
seka Pinot Noir- ja Gamay-rypaleista.

Kaikki heidan viininsa rypaleet on viljelty heidan omalla tilallaan ja he uskovat kovasti, etta hyva viini
voi ainoastaan syntya hyvista ja terveista rypaleista. Viinit saavat kdyda omilla luonnollisilla
hiivoillaan, eika viineihin lisata mitadn muuta kuin pienia maaria sulfiitteja. Talla luonnollisella
"simple winemaking"-tavalla he valmistavat tasapainoisia terroir- ja vintageviineja. Viinit ovat kaikki
laatuluokitukseltaan Cheverny tai Cour-Cheverny AOC.

Huardsin tavoitteena on valmistaa luonnollisia viineja, joita voi nauttia oikeasti. Heidan viiniensa
ominaisuuksiin kuuluu hedelmaiset aromit, tasapainoinen rakenne ja pitka, ihastuttava
mineraalisuus.
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Castello di Tassarolo




L OMUVIINIT

Monferrato DOC, Italia

Rypaleet Barbera 80%, Cabernet Sauvignon 20%

Alkoholi 13,5 %

Kuvaus

Mustikkametsdinen, marjainen ja pehmea viini johon ei ole lisatty
sulfiitteja. Hedelmaisessa viinissa on kiltit tanniinit ja miellyttava
tuoksu joka tekee siita helposti lahestyttavan. Sopii erittdin hyvin
seurustelujuomaksi, mutta toimii myos monen ruoan kanssa.

Ruokasuositukset
Vaalea ja punainen liha, pastat, juustot, kasvikset, risotot ja meren
antimet. Myos hyva seurusteluviini.

Viinintekijan kommentit
Vari: Rubiininpunainen jossa granaatin varisia haivahdyksia.

cuvee
nonfercato Tuoksu: Syva, helposti ldhestyttdava, huumaava ja hienostunut
0SS0 tuoksu, jossa kirsikkaa ja villeja marjoja.
Sty N wded. Maku: Lammin ja pehmed maku, lopussa mausteisuutta.

oy

SSAROLO \.? Spinoka 13
\ :

Suodatus ja kirkastus: Paperilevyt

Hiivat: Alkuperéiset luonnon hiivat

Castello di Tassarolon tilalla ollaan varmoja siitd, etta viini ja sen laatu saavutetaan jo

viinitarhassa. Biodynaaminen viljely, jolle tuottaja on omistautunut, on saanut aikaan rypaleet, jotka
ovat harmoniassa seka itsensa etta luonnon kanssa. 20h kokoisella viinitilalla tyoskentelee nelja
tyohevosta ja painavien koneiden kayttoa valtetaan.

Huolellinen sadonkorjuu, nykyaikainen tekniikka, jaahdytyksen salliminen ja monen vuoden
kokemus on mahdollistanut tdman viinin valmistamisen ilman sulfiittien lisaamista minkaanlaisessa
muodossa. Tulos on erinomainen. Erilainen ja uusi, luonnollinen ja miellyttava. Viini jossa on
merkittavat aistinvaraiset ominaisuudet jotka on saavutettu kovalla tyolla.

Castello di Tassarololle on aina ollut ensisijaisen tarkeaa, etta viineissa on korkein aistinvarainen
laatu, ettd ne ovat tehty ammattimaisesti, ja etta niitd on ilo juoda. Heidan filosofian ydin on kaiken
elaman kunnioittaminen. Kunnioitetaan luontoa, ymparistéd, ihmisia jotka tyoskentelevat tilalla,
kasveja, puita, eldaimia, hyonteisia ja tietenkin kaikkia jotka juovat heidan viinejdan ja tyoskentelevat
heidadn kanssaan.
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Soproni Kékfrankos

Rypaleet Kékfrankos (Blaufrankisch) 100%
Alkoholi 13,5 %

Sulfiitit 23 mg/I

Kypsytys 14 kk tammessa.

Kuvaus

18-46 vuotta vanhoissa viinitarhoissa kasvaneet Sopronille
tyypilliset kdsin poimitut Kékfrankos rypaleet muodostavat tdman
luonnollisen ja laadukkaan unkarilaisen viinin.

Ruokasuositukset
weninger Riista, kanaruoat, vasikanliha, ankka, pastat tomaattikastikkeilla,

Kékfrankos juustot, grilliruoat.
Balf

2015

Viinintekijan kommentit

Tuoksussa tummaa kuivattua marjaa, karhunvatukkaa, makeaa
kirsikkaa ja yrtteja. Maussa tanniinit hyvassa tasapainossa, mukava
hapokkuus, monivivahteinen, pitka jalkimaku.

Suodatus ja kirkastus: Ei kumpaakaan

Hiivat: Alkuperdiset luonnon hiivat

Kékfrankos (Blaufrankisch) on Sopronin viinilaji. Sielta se on perdisin. Viime vuosina
tama lajike on saanut paljon kansainvalistd mainetta, mutta Unkarissa maine on viela ollut
melko huono. Pitkdn aikaa tata rypaletta ymmarrettiin ja kasiteltiin vaarin. Kukaan ei
huolehtinut siita, kunnes Franz Weningerin isa valmisti Unkarin ensimmaisen laadukkaan
Kékfrankosin vuonna 1997. Balf on pieni kyla Neusiedl-jarven vieressa. Alueella on paljon
terveyslahteita. Joitakin kdytetaan terapeuttisina kylpyina, kun taas joistakin pullotetaan
mineraalivetta. Weningerin perhe tuntee Sopron-alueen erittdin hyvin, ja tata syvaa
tietamysta on kayetty taman Kékfrankos-viinin valmistuksessa.

Biodynaaminen viljely ei ole Weningerin ainoa tapa toimia kestavasti, vaan myos sosiaalisen
vuorovaikutuksen on oltava kestavaa, kuten myaos viinitilan energiakulutus. He lammittavat
rakennuksensa oman metsansa puulla. Heilla on luonnollinen viinikellari. He kayttavat
pohjavetta jadhdytykseen. He tuottavat sahkoda aurinkokennojen avulla, ja he ajavat
sahkdautoilla viinitarhoissa. "Oikea tapa on vahentaa kaikkea ainoastaan siihen mika on
valttamatonta."
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